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WINO CzerwoNE WYTRAWNE

DON JACOBO RED CRAINZA 2011

Region: Hiszpania

Szczep: 85% Tempranillo, 10% Garnacha, 5% Mazuelo i Graciano

Smak i aromat: Wino o intensywnym kolorze czerwonej wisni. Aromat czerwo-
nych owocoéw i lukrecji. Delikatne nuty debowego, opiekanego drewna. W
smaku czu¢ wanilie i przyprawy korzenne. Lekki posmak tanin, dobra struktura i
diugo utrzymujacy sie smak.

Podanie: Pasuje do gulaszéw i pieczonych dan, grillowanej jagnieciny, drobiu i
krolika. Sprawdza sie takze z daniami rybnymi w sosach, wedzong szynka i

dojrzewajacymi serami.

CeNa: 40,24 NneTTO PLN

DON JACOBO RED RESERVA 2009

SZCZEPY: 90% Tempranillo, 10% Garnacha- Mazuelo-Graciano

SMAK | AROMAT: Czerwono - rubinowy kolor.

Aromat dojrzatych owocéw, z nutg przypraw i debu. Intensywny i dobrze
zbalansowany.

Elegancki owocowy smak dobrze skomponowany ze zdecydowanym posma-
kiem tanin, delikatne w ustach.

PROPOZYCJE PODANIA: Proponujemy pi¢ z pieczonym i grillowanym migesem,
daniami rybnymi z mocnymi sosami. Dojrzate sery i suszone owoce tez sie tu

swietnie sprawdza.

CeNa: 48,37 NeTTOo PLN

‘ orange



WiNo CzerwoNE WYTRAWNE

ROYAL RESERVA 2011

Region: Rioja, Hiszpania

Szczep: 80% Tempranillo, 20% Garnacha, 10% Mazuelo & Graciano
Dojrzewanie: 18 miesiecy w debowych beczkach (od lekko do mocno opieka-
nych) z regionéw Ohio i Missouri w USA.

Smak i aromat: Intenstywny rubinowy kolor opalizujgcy ceglang czerwienig. W
nosi dominuja zywiczne, korzenne i pikantne aromaty. Na podniebieniu gtadkie i
aksamitne. Petne smaku i sity. W samo nieco ,retro” eleganckie.

Podanie: Dania warzywne, nadziewane biate miesa, wotowina, jagniecina,

wieprzowina, sery owcze i makarony. Temperatura podania 16-18 C

CeNa: 61,78 NeTTO PLN

ROYAL CRIANZA 2013

Region: Rioja, Hiszpania

Szczep: 80% Tempranillo, 20% Garnacha

Dojrzewanie: 12 miesiecy w amerykanskich debowych i srednio wypiekanych
beczkach

Smak i aromat: Wino o szkartatnym kolorze z rubinowym akcentem. Charaktery-
zuje sie delikatnym aromatem debowego drewna i wanilii. Dobrze utozone i
gtadkie w ustach. W smaku czu¢ dojrzatg kwasowos¢ i eleganckie taniny. Dobry
balans pomiedzy owocowymi i korzennymi nutami. Dtugi i elegancki finisz.
Podanie: Dania warzywne, nadziewane biate miesa, wolowina, jagniecina,

wieprzowina, sery owcze i makarony.

CeNa: 47,15 NeTTO PLN

‘ Qrange



WiINo CzerwoNE WYTRAWNE

CASTILLO DE ALMANSA SELECCION 2008

Wino pochodzace z regionu Almansa w Hiszpanii, ktéry ze wzgledu na uwarunkowania
klimatyczne, uksztaltowanie terenu i gleby stat sie idealnym srodowiskiem do uprawy
Temranillo, Monastrell i Garnacha Tintorera.
Region: Almansa, Hiszpania
Szczep: Tempranillo, Monastrell, Garnacha i Syrah

L] Dojrzewanie: Starzone 18 miesiecy w beczkach oraz 12 miesiecy w butelkach.
CASTILLO ¢e ALMANSA Smak i aromat: Zdecydowany, ostry i ztozony aromat. W smaku $wieze, petne i lekkie.

Kolor: intensywnie czerwony o rubinowym odcieniu.
< __ﬂ‘. Podanie: Pasuje do pieczonych dan miesnych, dan z grilla i dziczyzny.

ZLOTY MEDAL - Concours Mondiales de Bruxelles 2013
ZtOTY MEDAL - Berliner Wein Trophy 2013
SREBRNY MEDAL - ENOEXPO 2015 KRAKOW

CeNA: 52,84 NetTOo PLN

CASTILLO DE ALMANSA RESERVA 2013

Wino pochodzace z regionu Almansa w Hiszpanii, ktéry ze wzgledu na uwarunkowania
klimatyczne, uksztaltowanie terenu i gleby stat sie idealnym srodowiskiem do uprawy
Temranillo, Monastrell i Garnacha Tintorera.

Region: Almansa, Hiszpania

Szczep: Tempranillo, Monastrell i Garnacha Tintorera

Dojrzewanie: Lezakowane przez 12 miesiecy w amerykanskich i francuskich beczkach
oraz 10 miesiecy w butelkach.

Smak i aromat: Dojrzale, aromatyczne i petne w smaku wino z lekkg nutg drewna, ktére
nadaje mu pewnej dojrzatosci. Soczysto-owocowe i pikantne w smaku, o pieknym
rubinowym kolorze.

Podanie: Dobrze komponuje si¢ z czerwonym migsem, sosami, dziczyzng oraz daniami z
grilla.

ZtOTY MEDAL - Mundus Vini 2014 (rocznik 2011)

WYROZNIENIE - International Wine Challenge 2014 (rocznik 2010)
SREBRNY MEDAL - Berliner Wein Trophy 2013 (rocznik 2009)
SREBRNY MEDAL - Berliner Wein Trophy 2012 (rocznik 2009)
ZLOTY MEDAL - Berliner Wine Trophy 2016 (rocznik 2013)

CeNA: 38,61 NeTTO PLN

‘ Qrange



WiNo CzerwONE WYTRAWNE

ACHAVAL FERRER MALBEC MENDOZA 2014

Pochodzenie: Argentyna, Region Mendoza River

Szczep: 100% Malbec

Smak i aromat: Zywa, rubinowa czerwien. Swieze i kwiatowe. Petne aromatu
czarnej porzeczki, malin i fiolkéw. Geste o mineralnej oprawie. Dobrze zréwno-
wazona kwasowos¢, jedwabisty smak tanin i dtugie wykonczenie. Niefiltrowane,
obecnos¢ osadu.

Podanie: Polecamy dekantacje co najmniej godzine przed podaniem.

CeNa: 71,13 NeTTO PLN

ACHAVAL FERRER CABERNET SAUVIGNON 2013

Wspaniate wino robione przez znanego wioskiego enologa Roberto Cipreso.
Region: Mendoza River, Argentyna

Szczep: Cabernet Saouvignon

Smak i aromat: Kolor rubinowej czerwieni. W nosie i na podniebieniu wyrazne
tony sliwki i tytoniu. Wyczuwalne truflowe akcenty, pieprzna kwasowos¢ oraz
czerwone owoce. Subtelny lecz trwaly finisz. Taniny wyrafinowane

lekko zakurzone. Niefiltrowane, obecnos$¢ osadu.

bt Suuvagmi
A

Temperatura podania: Polecamy dekantacje co najmniej godzine przed

MERTIITA.
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podaniem.

CeNa: 71,13 NeTTO PLN

‘ Qrange
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Wino pochodzgce z regionu Almansa w Hiszpanii, ktéry ze wzgledu na
uwarunkowania klimatyczne, uksztattowanie terenu i gleby stat sie
idealnym srodowiskiem do uprawy Temranillo, Monastrell i Garnacha
Tintorera.

Region: Aimansa, Hiszpania

Szczep: Monastrell (85-letnie), Garnacha (80-letnia), Syrah (30-letnie)
Dojrzewanie: Kazdy ze szczepdw produkowany osobno, dojrzewat
przez 15 miesiecy w debowych beczkach i 2 lata

w butelkach.

Smak i aromat: Intensywne, eleganckie na podniebieniu o dobrej
strukturze i kwasowosci. Ciemny rubinowy

kolor, intensywny ztozony bukiet Swiezych i suszonych sliwek oraz
pieczonej papryki. Owoce do wyrobu tego wina zostaty reczne zebrane
| przebrane.

Podanie: Pasuje do dan miesnych z kaczki i cieleciny.

CenNa: 70,73 NeTTO PLN

CASTILLO DE ALMANSA RESERVA 2013 MAGNUM

Wino pochodzgce z regionu Almansa w Hiszpanii, ktéry ze wzgledu na
uwarunkowania klimatyczne, uksztattowanie terenu i gleby stat sie
idealnym srodowiskiem do uprawy Temranillo, Monastrell i Garnacha
Tintorera.

Region: Almansa, Hiszpania

Szczep: Tempranillo, Monastrell i Garnacha Tintorera

Dojrzewanie: Lezakowane przez 12 miesiecy w amerykanskich i fran-
cuskich beczkach oraz 10 miesiecy w butelkach.

Smak i aromat: Dojrzate, aromatyczne i petne w smaku wino z lekka
nutg drewna, ktére nadaje mu pewnej dojrzatosci. Soczysto-owocowe i
pikantne w smaku, o pieknym rubinowym kolorze.

Podanie: Dobrze komponuje sie z czerwonym miesem, sosami, dziczy-
zng oraz daniami z grilla.

CeNA: 74,79 NeTTO PLN

‘ Qrange



VALE DA VEIGA BRANCO 2015

Wykonane ze starannej selekcji winogron

" ze starych winorosli (50-70lat), po wrzesniowych zbiorach
/ \ Wino w kolorze cytrusowym, swieze i owocowe w zapachu oraz
eleganckie i dlugie w smaku
Y‘L L ‘(-«r Pasuje do lekkich dan miesnych, ryb, satat i owocow morza.
,(, Szczep: Mieszanka tradycyjnych odmian regionu Douro

Pochodzenie: Douro Superior, Portugalia

CeNa: 40,56 'NETTO PLN

VALE DA VEIGA RESERVA TINTO 2013

Wino posiadajgce nos owocowy i harmonijny. Ujawnia nuty czarnej
wisni i jezyn w potgczeniu z lekkimi nutami sliwek, oliwek z odrobing
czekolady. Podniebienie jest owocowe, harmonijne, eleganckie i kremo-
we. W ustach wino zawiera nuty sliwki i czarnej porzeczki w potgczeniu

AN Y‘“T‘“ z lekkimi nutami jagod.

Spedzito 12 miesiecy we francuskich beczkach (225l).

Pochodzenie: Douro Superior, Portugalia

Szczep: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz z winnic w Douro

Superior

Propozycja podania: Pasuje do czerwonych mies,dziczyzny, jagnieci-

ny i dojrzatych serow.

CeNA: 40,56 NeTTOo PLN

‘ Qrange



